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Dlaczego Biedronki pachng nieprzyjemnie?

Za nieprzyjemng won uwalniang przez wystraszone chrzaszcze s
odpowiedzialne metoksypirazyny.

Sophie L. Rovner

"Biedroneczko, biedroneczko, le¢ do domu..." — ale nie do mojego, z taski swojej. Dobrze znane
biedronki mogg by¢ dostownie udrecka domownikéw. Chrzaszcze te, gdy zostang podraznione,
sptoszone lub - co gorsza — rozgniecione, emitujg bardzo nieprzyjemng i dlugotrwata won. Won ta
moze takze zepsu¢ wino, jezeli owady te zadomowig si¢ w winnicy i ,,omytkowo” zostang
»przetworzone” wraz z winogronami.

Scott Bauer/USDA
WODA KOLONSKO-BIEDRONKOWA. Nieprzyjemna won emitowana przez biedronki jest
powodowana mi¢dzy innymi takimi zwigzkami chemicznymi jak DMMP i [PMP.

Pracownicy naukowi Uniwersytetu Stanowego lowa zakonczyli badania dotyczace substancji
chemicznych odpowiedzialnych za charakterystyczny i nieprzyjemny ,,owadzi” zapach.
Przedstawione wczoraj doniesienie na krajowym zjezdzie Amerykanskiego Towarzystwa
Chemicznego w Chicago, mogg doprowadzi¢ do wypracowania nowych metod w zakresie
eliminacji ztowonnych zwigzkow chemicznych i poprawi¢ jakos¢ produkowanego wina.

Jacek A. Koziel, inzynier rolnictwa, zainteresowat si¢ projektem jako pewnego rodzaju odmiang
jego codziennych zaje¢ zwigzanych z innymi analizami zapachowymi (C&EN, 25 wrzesien 2006,
strona 104). "Chciatem popracowac z czyms$ innym, z odmiennym profilem woni, z czyms$ z czym
wielu ludzi mogtoby si¢ identyfikowac," powiedzial w wywiadzie dla C&EN. "Od czasu gdy w
moim starym biurze z nieszczelnymi oknami zagniezdzity si¢ setki biedronek — wybratem je.
Wi1asnie one uwalniaty t¢ charakterystyczng won, gdy bratem je do reki lub, gdy w swojej daleko
posunigtej niefrasobliwo$ci probowatem co poniektére ,,pacnac”.

Do pracy nad projektem zostata zaproszona Lingshuang Cai a takze ,.ekspert od biedronek”,
entomolog z Uniwersytetu Stanowego lowa - Matthew E. O'Neal. To wtasnie Cai przedstawila
wiladzom Uniwersytetu projekt badawczy.

Zespot badawczy zajat si¢ azjatycka biedronka wielokolorowg. Populacja ta ,,najechata” Stany
Zjednoczone we wczesnych latach ostatniego dziesigciolecia. Wlasciciele domow napotykaja



skupiska owadéw, poniewaz chrzgszcze te gromadzg si¢ wewnatrz budynkow szukajgc schronienia
przed zimg. Drogi hodowcéw winorosli i wspomnianych owaddw krzyzujg sie, kiedy te ostatnie
ucztujg w winnicach na uszkodzonych winogronach.

Poniewaz ludzki prég wykrywalnos$ci woni zwigzkéw chemicznych wytwarzanych przez biedronki
jest tak niski, ze nawet niewielka ich ilo§¢ w winie ma definitywnie negatywny wptyw na ludzkie
odczucia smakowe.

Problem wynikajacy z zanieczyszczenia win nie jest dokladnie zdefiniowany - zauwazyt Koziel.
Jednakze "byty doniesienia o bankrutujgcych winnicach, poniewaz cate roczniki zostaty utracone z
tego powodu."

Cai rozpoczeta prace nad projektem od umieszczania biedronek na caty dzien w zamknigtej
szklanej fiolce a nastepnie zebraniu uwolnionych lotnych zwiazkéw chemicznych. W celu
rozdziatu i identyfikacji poszczeg6lnych komponentéw mieszaniny zapachowej postuzono si¢
metodami chromatografii gazowej i spektrometrii masowej. Nastepnie, panel zlozony z
odpowiednio przeszkolonych ludzi "wachaczy" ustalit ktére z poszczegdlnych zwigzkéw
chemicznych byly najbardziej istotne w skladzie ,,zapachu biedronki”. Cai ustalita, ze z 38
zidentyfikowanych w mieszaninie zwigzkéw chemicznych gtéwna role odgrywaty: 2,5-dimetyl-3-
methoksypirazyna (DMMP), 2-izopropyl-3-metoksypirazyna (IPMP), 2-sec-butyl-3-
metoksypirazyna, i 2-izobutyl-3- metoksypirazyna.

Ogdlne odczucie zapachowe jest mieszaning woni przypominajacych orzechy, zielong papryke,
ziemniaki i plesn. W koncentracjach wystepujacych w ,,emisjach” biedronek, mieszanka ta jest
doprawdy "$mierdzaca" - powiedziata Cai.

Pracownicy naukowi Uniwersytetu Stanowego lowa nie sg pierwszym zespotem, ktory ,,oceniat
emisje” biedronek. Jednakze Cai podkreslita, ze to wlasnie ten zesp6t odkryt, ze DMMP jest
waznym komponentem tworzacym zapach ztowonny. Badania te dostarczyty takze jednoznacznych
dowodow, ze IPMP jest odpowiedzialna za charakterystyczng won ,,zywej biedronki” -
powiedziata Cai. Koziel dodat, ze "wykazaliSmy jako pierwsi korelacj¢ pomigdzy kolorem
chrzgszczy a iloscig metoksypirazyny zawartej w ich najblizszym otoczeniu". Chrzaszcze
pomaranczowe uwalniajg wigcej zwigzkéw chemicznych w poréwnaniu z chrzgszczami z6ttymi.

Procedura zaproponowana przez zesp6t badawczy Uniwersytetu Stanowego Iowa "jest metoda
bardzo czulg i doktadng dla identyfikacji tych zwigzkéw chemicznych" - podkreslit Koziel.
"Metoda ta bedzie pomocna dla wszystkich kto jest zainteresowany sposobami ochrony wina przed
zanieczyszczeniami metoksypirazynami”. Grupa opublikowatla szczegdty swoich badan on-line w
Czasopismie Chromatografii (DOI: 10.1016/j.chroma.2007.02.044).
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